Mormor’s

Kokken

Qi laver mad
40M Lores mor e

Gode, traditionelle maltider
uden ungdige tilseetningsstoffer

Manden der giver Mormors kgkken sit eget unikke udtryk
og madens ekstra gode smag er kok og ejer Allan Jakob-
sen. Med sine mange ars erfaring, som kok i Sgnderjyske
restauranter og hoteller, ved Allan hvad der skal til for at
servere en ret, som dufter og smager ekstra godt. Faelles
med de andre kokke hos Mormors kgkken, er kaerligheden
til de lokale ravarer og det gode handveerk.

Allan Jakobsen har holdning til smagen og attituden pa
den mad han sammensaetter. Stegene afpudses for ung-
digt fedt og sovsen er opbagt. Der gas ikke pa kompromis
med smag og kvalitet.

CVR nr. 37878685

Aage Grams Vej 1, 6500 Vojens

Telefon: 50 70 40 40

Det primaere brand, Mormors Kgkken, er en varieret og
velsmagende produktserie, der bestar af gedigne, soli-
de og traditionelle middagsretter, som f.eks. karbonader
med stuvede arter og gulergdder, medister pglse m.v.

Alle middagsretter er et fuldt deekkende maltid, med en
minimumsvaegt pa 450 gram, og de kan opvarmes direkte
i emballagen i ovn eller mikrobglgeovn. Produkterne har
en holdbarhed pa tre uger fra pakkedatoen.

Vi leverer til flere danske kommuner og supermarkeder
over hele landet.

E-mail: basfoodaps@gmail.com
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Du bestemmer

Hos Mormors kgkken ggr vi en dyd ud af, at du kan vaelge
dine retter fra uge til uge. Du valger selv alle dine mal-
tider til den kommende uge, og kan satte leveringen pa
pause, eller sendre i antallet af retter, sa ofte du gnsker.

Variation
Vi har altid minimum 12 forskellige retter pa spisesedlen
og vi udskifter en del af retterne hver 2. maned.

Holdbarhed

Vi garanterer at maden kan holde sig i minimum 8 dage
fra modtagelse. Maden leveres pa kgl af vores venlige
chauffgrer, og skal opbevares ved max. 5 grader.

Fedevaresikkerhed

Vi tager fgdevaresikkerhed og hygiejne meget alvorligt.
Vi er naturligvis registreret og godkendt af fgdevaremyn-
digheden med autorisationsnummer DK6632.

Vores produktionsflow er ngje tilrettelagt med vores
indkgb, hvilket vil sige, at vi typisk modtager ravarerne
i de tidlige morgentimer, hvorefter produktionen straks
igangseettes. Vores faerdige produkter er, afhangigt af
nedkglingstid, allerede emballeret og pakket den samme
dag eller senest dagen efter.
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Vi fglger naturligvis ravarerne ngje fra indkgb til det faer-
dige produkt, samt registrerer internt med batchnummer.
Eurofins (Steins) laboratorium foretager lgbende mikro-
biologisk analyse af vores produkter.

Fleksibel og omstillingsparat

Vores flade organisationsstruktur, ggr det muligt at navi-
gere i en global, eller national, udvikling. Vi kan tilpasse
og &ndre vores produkter fra dag til dag, afhaengigt af
efterspgrgsel. Vores produktionsapparat kan let omstil-
les og vores traysealere kan handtere et stort antal for-
skellige emballagestgrrelser - fra mindre snackbakker til
en halv gastrobakke, til f.eks. kantiner, storkgkkener og
engrosvirksomheder.

Leveringssikkerhed

Vi rader over tre traysealere, som til dagligt er indstillet
til at pakke i forskellige formater, men er uheldet ude og
en maskine strejker, sa kan vi uden problemer pakke vi-
dere pa sgstermaskinen.

Vi distribuerer de faerdige varer i egne kglebiler. Vi kan
saledes yde en hgj sikkerhed for, at varerne altid kan le-
veres til butikkerne, samt til kommunens visiterede bor-
gere. Fagleerte ressourcer i kgkkenet ggr, at vi altid kan
opretholde en stabil produktion

E-mail: basfoodaps@gmail.com




