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- God mad skaber velvaere



Dot Devseitoo . Howelloves

Velkommen som ny kunde til Det Danske  Hvem er Det Danske Madhus?

Madhus. Vi vil gere vort bedste til, at du  Det Danske Madhus tilbereder og leverer
bliver tilfreds med vores samarbejde.

god hjemmelavet mad til mange hjemmebo-
ende borgere i flere kommuner. Udover det,
leveres der mad til bosteder, cafeer, skoler
og andre institutioner.

1 denne folder kan du lese om:
* Vores tilbud

¢ Sarlige behov

* Bestilling

» Gaestemad

* Betaling m.m.




Madtilbudene

Hver eneste uge kan du fra menukortet
vaelge lekre og spendende menver, der
passer dig.

Kolde fardigretter

De kolde fardigretter leveres 1-2 gange
ugentligt. Det betyder, at du selv kan be-
stemme hvilken ret du vaelger at spise pa de
enkelte dage, og du kan ogsé selv bestem-
me om du ensker din varme mad til middag
eller aften.

Menuvalg
Du bestiller mad fra det spaendende menu-
kort for 14 dage af gangen.

Hver uge kan du vaelge mellem 14 dejlige
hovedretter. Hvis det onskes, kan der serve-
res kartoffelmos til den valgte ret. Derudover
kan du samtidig bestille laekre forretter,
salater og desserter. P& bestillings arket
finder du ogsé et bredt udvalg af ekstra
services som protfeindrik, pélaegspakker,
gred, rakost og meget mere.

Nem bestilling

Hvis det er svaert ot vaelge mellem de man-
ge gode retter pa menukortet, kan du val-
ge en “nem bestilling”. Det betyder at du
automatisk far retterne 1-7 leveret. Nemt
for dig - og nemt for os.

Hvis ikke du returnerer dit bestillingsark vil
du avtomatisk modtage en “nem bestilling”
retterne 1-7.



Dizetkost

Disstkost leveres gerne efter anbefaling af
hjemmeplejen i samréd med egen l=ge/
sygehus. Vi tager udgangspunki i den ak-
tuelle menuplan - men filpasser den dit

behov.

Har du faet en speciel ditvejledning pé sy-
gehuset, vil vi gerne have en kopi, sa vi kan
filbyde den samme mad til dig, som du har
faet pé sygehuset.

Kost med anden konsistens
Har du brug for at f& tygge- og synkevenlig
mad, klarer vi selvfalgelig ogsd dette.

Specielle ernaringshehov

Er du smétspisende og har brug for ernze-
ringsrig kost, kan du bestille superkost. Vi
anbefaler samtidig, at du bestiller prote-
indrik som supplement til dine avrige me-
nuer.

Superkost bestilles i samrad med hjemme-
plejen og svarer fil den superkost, der ogsé
tilbydes pé& sygehuset.

Gaester

Kommer familien, naboer eller en god ven
pé& besag, er du velkommen til at bestille
ekstra mad. Sé& leverer vi gerne.

Bestilling

Menukortet leveres til dig af chauffaren der
ogsé kommer med din mad, og der bestil-
les for 14 dage af gangen. Husk, at du skal
tage stilling til falgende ved hver bestilling:
o @nsker du kartoffelmos til menuen

* Antal portioner

Alt dette fremgér ogsa af bestillingsarket,
der hver gang felger menukortet.

Priser

Priser fastsaettes politisk i din kommune 1
gang é&rligt, og oplyses nér du tilmelder dig
madservicen. Priserne fremgér ogsé af be-
stillingsarket.










Levering Tilberedning
Kolde faerdigretter (til opvarmning) leveres  Tilberedning of maden kan du lzese mere om
i den udleverede folder, som vi anbefaler at

1-2 gange om ugen.
du haenger pé koleskabet.

Emballage
Maden leveres i 100% nedbrydelig embal-  Du kan evt. rekvirere en ny ved at kontakte
lage og er engangsmateriale. Den skal der-  os pé& Hf. 70 70 26 46

for ikke sendes retur, og kan med god sam-

vittighed smides ud.

Holdbarhed
Kolde feerdigretter skal opbevares pa kol

ved hgjst 5° C grader indtil opvarmning.
Hvis sidste holdbarhedsdato {som stér pa
hver enkelt bakke) er overskredet, skal ma-
den kasseres. Vi anbefaler, at dv ikke gem-
mer eventuelle rester til senere brug.

| I denne folde, ka

n du se b
| du bedst tilbereder din r:udvordqn
| ~ levera} of Det Danske Madhys

| Med venlig hilsen
! Kakkenchefen

| Det Danske

 MABruse |

= God magd skaber velvzre




Sporgsmal og kontakt

Du er altid velkommen til at kontakte Det
Danske Madhus - uanset hvilket spargsmal
du matte have.

Vi kan kontaktes pé
TIf. 70 70 26 46

Anretning

Vi anbefaler, at du anretter din mad pé taller-
ken og deekker pzent op. Til et godt og veltilla-
vet maltid herer paen borddaekning og hygge.

Det Danske Madhus vejleder ogsad gerne
om kost og ernzering. Har du brug for vej-
ledning, er dv velkommen til at ringe til os.

Venlig hilsen
Kakkenchefen



